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IL CONVEGNO NAZIONALE. Pro Brixia e AiFos alleati per il primo convegno nazionale intitolato <<Exposicura mente»

Brixia Forum capitale italiana

della «sicurezza alimentare»

[l presidente Giovanna Prandini:
«Abbiamo urgenza di tracciare
lefiliere produttive per la salute»
[ aiuto di Centrale e Franciacorta
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La sicurezza alimentare tor-
na al centro di Brixia Forum.
Cosi per approfondire I'argo-
mento nelle sue molteplici
sfaccettature, Pro Brixia,
Azienda Speciale della Came-
ra di Commercio di Brescia,
in collaborazione con AiFOS
(Associazione Italiana For-
matori ed Operatori della Si-
curezza sul Lavoro), ha orga-
nizzato un Convegno Nazio-
nale, un'intera giornata di
studio sui temi della sicurez-
za alimentare a tutela dei con-
sumatori dal titolo «Exposi-
curamente: la sicurezza ali-
mentare dalla terra alla tavo-
la». L'iniziativa si svolgera
martedi 10 aprile e si articole-
ra in una sessione plenaria
mattutina dedicata al Con-
gresso Nazionale ed una po-
meridiana, focalizzata su 5
workshop paralleli monogra-
fici con specifici approfondi-
menti tecnici. «Quello della
sicurezza alimentare - ha
commenta Giovanna Prandi-
ni, presidente di Pro Brixia -
e un tema che interessa sem-
pre di piu la vita quotidiana.

Mai come oggi abbiamo ur-
genza di tracciare le filiere
produttive, di evidenziare in
etichetta le informazioni che

- consentano al consumatore

di scegliere consapevolmen-
te: possiamo riconoscere va-
lore ai prodotti made in Italy
solo se abbiamo conoscenza
del valore aggiunto che la le-
gislazione alimentare e agri-
colaitaliana garantisce diver-
samente a quanto accade in
altri Paesi meno rigorosi».

CON L'ORGANIZZAZIONE del
primo Convegno Nazionale
Exposicuramente la sicurez-
za alimentare dalla terra alla
tavola, sara messa al centro
dell'attenzione dell'opinione
pubblica I''mportanza della
sicurezza dell'intera filiera ali-
mentare. La sicurezza e l'igie-
ne nella filiera alimentare so-
no importanti sia per la tute-
la degli operatori coinvolti
che per la tutela di coloro che
con gli alimenti vengono in
contatto, a partire danoi con-
sumatori. «La tematica della
sicurezza alimentare - ha di-
chiarato il Presidente Ai-
FOS, Rocco Vitale - vede
coinvolti diversi aspetti sia

Giovanna Prandini e Rocco Vitale alla presentazione del convegno nazionale «Exposicuramente»

Ad apnle Brescm
diventera capitale delle
discipline olistiche grazie
a «Brixia Benessere
Festival»infierail 21 e 22
aprile.In ltalia il mercato
del wellness haungiro
d'affari che superai 22
miliardi di euro. Da qui
l'ideada dare unavetrina
al benessere, conil cuore
del Festival che sara
costituito daoltre 200
qualificati espositori di
prodotti e servizi.

normativi-giuridici che tecni-
ci e specifici. In un Paese, co-
me |'Ttalia, che si presenta al
mondo forte delle sue eccel-
lenze nel settore enogastro-
nomico, ¢ fondamentale che
i professionisti della sicurez-
za prendano coscienza di que-
ste tematiche. Ed & ancor piu
importante prepararli ad
una corretta trasmissione di
questi contenuti agli addetti
di settori quali 'accoglienza
turistica, la ristorazione, il vi-
tivinicolo, 1 agroahmentare e
molti altri ancora».

L'evento godra della sponso-
rizzazione di Centrale del Lat-
te di Brescia Spa e si sta aspet-
tando la conferma del coin-
volgimento anche del Consor-
zio Franciacorta, eccellenza

riconosciuta del territorio. In
questo senso il presidente del-
la centrale Franco Dusina ha
rimarcato: «I nostri prodotti
richiedono un costante moni-
toraggio sotto il profilo della

sicurezza alimentare. L'eleva-

ta attenzione del Gruppo alla
qualita e alla sicurezza ha
consentito di consolidare,
nel tempo, una tradizione di
alta qualita ed affidabilita dei
prodotti. Igiene alimentare,
qualita della materia prima,
certificazioni di filiera: sono
queste le chiavi del successo
deinostri prodotti che ci pon-
gono tra le eccellenze ricono-
sciute a livello nazionale».
L’appuntamento € per il 10
aprile. o
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